PARA SALAS O
ENVIO A DOMICILIO



CATERING AMIAIRE

PARA SALAS O DOMICILIO

ORIGINAL

LrioreS

. : . Bondajo, do iicne
ORIGINAL dhorizs, salchichim, lomo y jamim
acompaiiado de pieos vidliors.
Bandgja 300 g1~ 30,00 €

Zonione®

Bamdejo cle_jomin: boclean, gueso |
lomo assmpminls. de piecs Y
Bandeja: do 250 g~ 17,50 €

1] - i
Bawlega, de 500 grs- 35,00 € Bandejo d jamin ibévice
acempaiincle de pises vidices.
Bawdsja de 200 416.-28,00 €
Bandgja de 400 316.-56,00 €

Santiclo de Cuesos:
Curade yy semicunadls, cabvay povmesans, duaddar
ompunadlo de wwa, narces, y galletos sludlas
Bawelea de 00 g1e- 25,00 €
Jamim; ibivice bellcta cortudo a cuchille
auempoineds de piccs vidites
Bancleja 200 grs.- 50,00 €

Susticle 4 Cuetes T a
Blande, Aeul, Hicje y Dure o e, Bandlgjo de lema ibinize

|u1-|rn'w: dlo pices victices ; g wscrpuiads de pies vidices
anﬂg:‘qe:’::aw;;lc . Banclejo 300415~ 36,00 €




CATERING AMIAIRE

PARA SALAS O DOMICILIO

03“""4{ Basidgje sle brechets de chevay,
mezzanella, y albahaca:
Bandspa 12 wds - 15,00 €

ORIGINAL ) & Banddjor 29 wle.- 26,40 € - %R

Min sanelwich, suntiles:
A, Huevo i Pimientos,
Mozzavalla, Tomate y Albahaca,
Yok y Huevo, Pave 'y Chedolar

Bunsleja de bnochetas. de pello Bawdepe 29 wils - 31,20 €,
con salsa asiatica: 1
Bancleja 17 wds - 2390 €
Bandee 20 uels - 46,00 €

P e waldde, tapemacle de aseituna. venle y
wegra, tomate, lonchas vegunas y espinacns

i =
A Bunidge 12 wls= 20.50 €
. N
\_ »

Pan de molde con comillas, Mn ud»«-m\g $am Bluncs, Jomiw cociele extyo
quiso Eddam g monteuilla:

4y cbuas especies. .
Bancgpe 12 uels.- 21,00 £ LSRN L Bowilejo 12 wds - 21,00 €

Pury mealticereal., ativn, mugemesa, laminas. de
tomate, hueve cecidde, espnacas y lechuga
Banclgje 12 wds - 11,00 €.

Pan indegral, atiin, pepinilles, lechmgas i g
agetumas verdes ) mayonesa: .
Bandeja 12 uds - 20,00 € Sanduiches de pechuga de pove,
. [estaami y vasule y midaza
\ Bandeja 12 uele - 74,50 €

SRGING

i
CWW S ORIGINAL Croquitns chrmesas oo jamin, iésise Craquetas cvemssas do vabo do s
Bandgja 24 wils.- 25,00 € Bandsjar 24 s - 15,00 €
2rniseS

Empanada, de bacalas Empanada, do atiin
Puso: 500 gre- 15,00 £ Peso: 500 gre- 15,00 €

Coaguatas cramesas. d bolddus Croquetas dle cocicdo
Bandsja: M wels.~ 25,00 €. Bandlsjo 24 uds.- 25,00 €

Empsacda de pelle |y setas Erprasada clecavne .
Peso: 500 414 15,00 € Peiz: 500 gre- 15,00 € ,

- <<

M Croissaunts e Dave, sprivacas
Yomale

Mk exoissandt de jambm, dusee con Mini: cxpissant, salinin ahiumads Minds cavisseunt vesedul con huewo
Banideje 17 wils.- 24,00 €

guese manchedo i T wons fuacnmele | sésamo nedre bnuschetl:
Bandeja 12 wels.- 29,00 € Banddsja, 12 wele~ 29,00 € Banelgja: 12 wils.- 24,00 €




CATERING AMIAIRE

PARA SALAS O DOMICILIO

SRGING
ORIGINAL

Zonione®

Lungodings ol cursy

Rabo de tore con salsa, heisin Y
Bandga 29 wls- 50,00 €

Bundga 14 uds.- 50,00 €

g

Minis Molletes
=

+ Wi ol cesio cowy it s thufes (Gl
« Mini, mollets ol quese. manchage con, tamaso:
- Mini: mellte ottt e ptty (it
+ Wi mallete e jamion duree com tumaca (Clides
Banddejo, § udls - 12,50 €
Basmleja 16 uds - 23,50 €

Mk Whaps ol jamio, s
Bunclejer 17 udls.~ 21,00 €

M Waagps dle Saliméve y
Alonpassas
Bandeja, 12 udks - 23,00 €

Minis Wrags Veganos de Hummus,
Colabucin sl Rl
Bandejo 12 uds 13,00 €

Mini: Waaps. d pelle ab sussy
B-ndgu-f’l‘i uds.~ 21,00 €

Mimi; Whagss dle Tesnerss Asnela
Tomate Sace y Metaca, Antigue
Bandeje 12 uds - 23,00 €

Miis Waaaps: dle pelle adlsbaslo,
quese puasesans, vicela: y salea Ceoay
Bandgjo 17 wis= 21,00 €

Panecilles de ne tevnesn” con
oty maclriic § wizclum

Bancleja 10 wels.- 16,00 €
Cavne de erigen veaetal

bl 2 L Mini flautus cujiontes de coseales con
Mini ctujirstes ol les Y
m...ﬂn,.j::.::ﬂl..:m‘: 3’{:;:;,: < guese Manchage, fomate i aceite de olive

Bandejo, 19uals~ 32,00 € vingow et
el ; Bandgn 19uls - 32,00 €

Mini flautas crufondes de corales con Minis flantas chufiertes prastamis oo Mini foonceiang de vigong con prechusgin
de pove, pimiedo de piguille y
salia do wostnza y mie
Banddgja 16 wis.~ 28,00 €

tomute, jamim. ibévice ) nesite de eliva pepinills, vicala y medaze antigua
visgon exdra Bandge 18uls 10,00 €
Bandeja 18usds.- 42,00 €

Minisbagels e sl abuaclo
o cxem e gues,

Banslega, 15 uds.- 28,00 €

Mii basels con verdsas asaclas
(pimiewdo cje y vesele. bevenjona asasla),
iwn il
Banilgo de 16uds- 28,00 €

=)

Mini: bagele de puve y mascarpene
Banddsjo 15 wde.- 23,00 €

Mini brgels e tortilla o patats
ienfe vercle
Buselejo e 15w~ 28,00 €

Misi foeanccing cle ovigane con jombn Mini focmceias de créfjano com soad
senraes, queso camembert, vioulo y aceite
de albahaca
Bandeja 16 wils.- 25,00 €

b, ecballa coramelizad
1y sakia, de setas
Bandga 16 wis.- 28,00 €




CATERING AMIAIRE

PARA SALAS O DOMICILIO

Mini bioches. con, jusmin, ibésico y gueso
presmecie v pr tiesn com, somillns. de
amaprla;

Bandejo 12 ude - 28,00 €

Mini brioches con salmin: abwmado,
maggonesn, de cabolline b cebollo
enematiclo on oot tievio
com, somllas. de amapeln:
Bareleja 12 uels. - 25.00 €

ORIGINAL

Mini. cheese butmen. con. hetchupr
Bandea 20 udls - 30,00 €

M ninches. d pechuga de pave
(il gocs s, s i il

eom; samillng el sécamn.

Bandejn 12 wels.- 25,00 €

Min bt e vegetasiana con

Auacamele i humps

Bandge: 10 wils- 30,00 €

Mimi. brieches de pullesl pork con salsa
basbaca, g cabolle oncuticde o
pram tiewns cow somillas de sésame.
Banslejo 12 uds - 25,00 €

Mini busgues e tnora o
pepimille, salso. pimienta
el cnicpy,

Bandsn 20 uds 25,00 €

M burges cle: Amus com cebnll
canamelizada iy guess chedelas
Bandejor 20uds.- 40,00 €

Mivi busge, e pells aispy con sl
[

Bando de 20 uds.- 3,00 €

Mini burges, de.polls can iicalas
salsay de mestarn, y miel
Bondgn 10 wile- 30,00 €

Mini bioches. con, jusmin, ibésico y gueso
presmecie v pr tiesn com, somillns. de
amapola:

P(
Bandejo 12 ude - 28,00 €

Mini brioches con salmin: abwmado,
maggonesn, de cabolline b cebollo
enematiclo on oot tievio
com, somllas. de amapeln:
Bareleja 12 uels. - 25.00 €

SRGING

ORIGINAL

Mini. cheese butmen. con. hetchupr
Bandea 20 udls - 30,00 €

M ninches. d pechuga de pave
(il gocs s, s i il

eom; samillng el sécamn.

Bandejn 12 wels.- 25,00 €

Min bt e vegetasiana con

Auacamele i humps

Bandge: 10 wils- 30,00 €

Mimi. brieches de pullesl pork con salsa
basbaca, g cabolle oncuticde o
o tiewo com somillas e sésame.
Banslejo 12 uds - 25,00 €

M, busgues: de tevnera, con
pepimille, salso. pimienta
o eabetln sy,
Bandsn 20 uds 25,00 €

M burges cle: Amus com cebnll
canamelizada iy guess chedelas
Bandejor 20uds.- 40,00 €

Mivi busge, e pells aispy con sl
[

Bandej: de 20 uds.- 32,00 €

Mini burges, de.polls can iicalas
salsay de mestarn, y miel
Bondgn 10 wile- 30,00 €




CATERING AMIAIRE

PARA SALAS O DOMICILIO

SRGING
ORIGINAL

Zonione®

g -
=
Dowuts e colores
Banelgja 17 wds - 18,00 €

M- encissant

Mini maeltunas chocelute
Bandeja 15 udls.- 18,00 €

Bandga 21 wels.- 19,00 £

-
-
Misi dete eliscico
Bandje 16ucls.- 19,00 £

M, dets. megita

Pepelets Munce con caramele
Bandsjo tbuds- 12,00 €

Banclejon, 16 uels.- 12,00 €

A o oL
\ 2l

Dowuts ol cheolate negro 65/ wl
Bosdgjo 6 ude - 15,00 €

Tomuds dle fuesa 659w
Bandsja 6 ude - 15,00 €

Mimi mffins vaviacdo
Bandg: 20 wils.- 24,00 €

Popelets fresa
Bandsjor 16 wils 12,00 €

Tonads. e chocolate: b 654 /ud:
Banddsjar§ ads.- 15,00 €

Wi s macilla
Banden 20 uls.- 29,00 €

Pepedets megnite con avallana
Bandlsin. 16 uls - 12 €

SRGING

Dulees
&
Yostres

ORIGINAL

Zonione®

Tasta sachey vienas procostacla 1.3 by Towwtin, musentes pov chelate

%

Miclud- 40,00 € Now ‘kule,l;j&-.‘ by

Uniclad - 55,00 €

oot 2 by
Umislael:- 43.00 €

—
S
Checalate sweet jars 100/ uc

Canank \hﬂiJ«n& iilrsfu;r
Bandgjo de 12 ude- 60,00 €

Lemen: sweet; jans 1059/l
Bandgjo de 17 wils - 54,00 €

Bandgja de 12 wels.- 50,00 €

Cacan cockie sweel jars 5549, /uel
Banda de 12 wis.- 50,00 ¢

% precertala 1,254 by
Wniclacl.- 35,00 €

Chensscake, st jass 10

Bendlsjo de 12 i - 6200 €

D

Tarte de: mocilla, precostaala 1,590 ey
Wniclad- 45,00 €

Tinaumisu sxeet jans 1109 /il
Bandgja de 12 wdls- 69,00 £







CATERING AMIAIRE
Y

COCTLEL “picoteg,

para una ocasion especial

"pintxos” frios postres

Chacinas ibéricas con Picos de jerex Brocheta de Fruta de Temparada
Cono de moussae de fole con crujiente de almendras Vasito de Yogur griego con Coulis de Mango
Brocheta de Langostinos con Parmesana y Albahaca
Tortllla de Patata en Cuadraditos
Cubito de Aguacate y Salmdn Ahumada
Sandwich Fingers de Queso y Nueces
Sandwich Fingers de Palio al Curry
Brocheta de Queso idiazabal con Membrillo

"pintxos" calientes S
9 -
Croquetitas de Boletus a jJamdn ibérica L_‘ \ [ \1
WVasito de Parmentier de Patata con Pulpo l\_ <
Mini Pan Bao relleno de Migas de Rabo de Toro en Saisa a3t
Minl hamburguesas de ternera 100% con gueso y rucula
*Precio para 30 personas 0 mis
otras cantidades consultar

COMIDA SENTADOS
ENTRANTE + PRINCIPAL + POSTRE

entrante (a elegir uno)

de Rape y Langostinos con Vinagreta de Frutos Secos Ensalada Tibia de Pulpo y Zamburifias con Algas de Mar y Salsa de Ostras
Lasafia de Boletus can Crujiente de Puerras
Eaviolis de Pollo con Foie con 3alsa de Parmesano y Setas escabechadas
Rawiglis de Fole con Salsa de Trufa

principal (a elegir uno)

Roast Beef al horno con Patatitas provenzales y Cebollitas glaseadas
Meloso de Ternera con Salsa Espafola y Boletus Confitada
Carrillera de Ibérico al Oparto con Ceballitas Glaseadas
Limgote de Cochinillo Asado a Baja Temperatura con Gratén de Patata, jamdn y Trufa Negra
Medallanes de Solomillo en su Jugo con Patatas Panaderas y Pimientas Asadas
Loma de Merluza Confitado con Salteado de Calamares y Aceite de su Tinta
Bacalso Confitada can Ajo y Mermelada de Pimiento
Salmdn con Aceite de Liman y Vainilla

postres

Tarta Fina de Manzana Caliente ,.'r L I ar \
Nuestra Receta Tradicional de Tiramisd H_ C
Milhaja de Nata y Crema

Tarta Tres Chocalates

*Precio para 30 personas o mas
otras cantidades consultar




CATERING AMIAIRE
Y

COMIDA SEXTADOS
3 APERITIVOS s+ PRINCIPAL + POSTRE

aperitivos

Jamdn ibdrice con Pios oe jeres
Surtido de Quesos Gourmet
Croguetas Meosay

principal (a elegir uno)

Roast Beef al horno con Patatitas proverzales y Cebollitas glaseadas
Meloso de Ternera cor Salia Bigahola y Boletus Confitado
Carvillera de ibérico 2 Oporto con Ceboliitas Glaseadas
Lingote de Cochirilla Asado a Baja Temperatura con Gratén de Patata_ Jamon y Trula Negra
Medaliones de Solomille en Ju [UED COA PALALEY Panadersl y Pumeer ol Assdol
Loma de Meriuza Confitado con Salteado de Calamares y Aceite de su Tinta
Bacalao Confitado com Aja y Mermelada de Prrmsento
Salmuon con Adceite o8 Limon y Varlla

postres

Muestra Beceta Tradscional de T amisy
Milhoja de Nata y Crema
Tarta Tres Choce lates

= w
T Fiea de Maniaras Calwnte " |
= N

*Precio para 30 personas o mas
otras cantidades consultar

COMIDA SENTADOS
3 APERITIVOS + ENTRANTE + PRINCIPAL + POSTRE

aperitivos

Jamdn Ibérica con Picos de |erez
Surtido de Quesos Gourmet
Croquetas Melosasy

entrante (a elegir uno)
Ensalada de Rage y Langostinos con Vinagreta de Frutos Secos Ersalada Tibia de Pulpo y Tambunflas con Algas de Mar y Salta oe Ostras
Lasafia de Boietus con Crujiente de Puerros
Rawiolis de Pollo con Fole can Saiia de Parmessna y Setas escibechadas
Raviolia de Fase con Salsa de Trula

principal (a elegir uno)
Roast Beef al horno con Fatatitas proventales y Cebaliitas glaseadas
Melosa de Ternera con Salsa Espafola y Boletus Confrada
Carrillera de |bérico al Oparta can Ceballitas Glaseadas
Lingote de Cochinillo Asado a Baja Temperatura con Gratén de Fatata, jamér y Trufa Negra
Medallanes de Solomillo en su Jugo con Patatas Panaderas y Pimeentas Asados
Loma de Merluza Confitade con Salteado de Calamare: y Aceite de su Tinta
Bacalao Confitada con Ajoy Mermelada de Pimeenta L

/
)
postres e
Tarta Fina de Manzana Caliente
Nuestra Recets Tradicioral de Tiramis *Precio para 30 personas o mas
Milhaja de Nata y Crema otras cantidades consultar
Tarta Tres Chocaolates

Salmén con Aceite de Liman y Vairilla




CATERING AMIAIRE

#

COCTEL + PRINCIPAL + POSTRE

"pintxos"

Jamen ibdnco envueito en Gressands
Seleccion de Quesos Macionsles & Internacionales
cor Uwad, Nusces y Regafis
Chadinas ibéricas con Picos de jere:

Coro de mousse de foie con crujiente de almendras
Brocheta ce Langonlin 88 con Parmesanc y Albahaca
Tortilla de Patata en Cusdraditos
Cubito de Aguscate y Salmdr Ahumado
Croquetilas de Boletus ¢ jJamen ibérco
Vasito de Parmentier de Patata con Pulpe
Mini Pan Bao releno de WMigas de Rabo de Tore en Salss

postres

Tarta Fina de Manzana Caliente
Nueitra Receta Tradicional de Tiramiso
Milhaja de Nata y Crema
Tarta Tres Chocolates

plato principal (a elegir uno)

Reast Beel al horno con Patatites provenzabes y Cebollitas glaseadas
Melose de Ternera con Salsa Espafola y Boletus Confitado
Carrillera de ibérico al Oporto con Cebollitas Glaseadas
Lingote de Cochinilia Asado & Baja Temperatura con Gratén de Patata, jaman y Truta Negra .
Medallones de Selomilic en su Juge con Patatas Panaderas y Pimientos Asados - L 'y
Lomeo de Meriuza Confitade con Saitesado de Calamares y Acedte oo su Tinta -) \ -1 !
Bacalao Confitade con Ajo y Mermelada de Pimiento - -
Salmdn con Aceite de Limon y Vaimilla \.... r'\__.
*Precio para 30 personas o mas
otras cantidades consultar

COCTEL + ENTRANTE + PPAL + POSTRE

"pintxos”

Jamaor ibérico envieite en Grissinis

postres

Tarta Fina de Manzana Caliente

Lelec chdn de Guetet Naconales o internaciona et

on Uvas, Nusces y Regafds
Chacinas ibéricas con Picos de Jere:

Muestra Beceta Tradicioral de Tiramisd
Milhoja de Nata y Crema
Tarta Tres Chocalates

Cong de Moy ise de faie con crujientes de almendra
Brocheta de Langostines con Parmesang y Albahaca
Tortilla de Patata en Cuadraditos
Cubite de Aguacate y Salman Ahumada
Croquetitas de Boletus o Jamdn ibérica
Wasito de Parmentier de Patata con Pulpa
Mini Pan Bao relleno de Migas de Rabo de Toro en Sals

entrante (a elegir uno)

Ensalada de Rape y Largostines con Winagreta de Frutos Secos Ensalada Tibia de Pulpa y Zamburiflas con Algas de Mar y Shlsp de Ostras
Lasafia de Boletus can Crujiente de Puerras
Rawiolis de Pollo con Foie can Salsa de Parmesanc y Setas escabechadas
Raviolis de Foie con Salsa de Trufa

plato principal (a elegir uno)

Roant Besl &l horne con Patatitan provenzales y Cebollitas glaseadas
Meleso de Ternera con Saisa Espafiola y Boletus Confitade e \
Carrillera de Ibdrico al Oporto con Cebollitas Glaseadas ! -\]- |

Lingote de Cochinillo Asade & Bajs Temperatura con Gratén de Patata, jaman y Trufa Negra / ,
Medallanes de Solomillo en Su Jugo con Patatas Panaderad y Pimientos Asadod L —

Lame de Merluzs Confitade con Salteado de Calamares y Aceite de wu Tinta

Bacalaa Coanfitado can Mo y Mermelads de Pimienta
Salmén con Aceite de Limdn y Vainilla

“Precio para 30 personas o mis
otras cantidades consultar




